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Inmitten des nördlichsten Naturpark Deutschlands liegt unser Herzstück 

- die Schlei. Die fruchtbaren Böden rund um den Meeresarm werden seit 

Jahrhunderten landwirtschaftlich genutzt und formen unsere heutige 

Kulturlandschaft. Die sanft hügeligen Äcker, Wiesen und Weiden mit den 

regionaltypischen Knicks sind aus dem Landschaftsbild unserer Natur-

parkregion nördlich und südlich der Schlei nicht wegzudenken. Vielfältig 

sind die Aufgaben des Naturpark Schlei, diese Kulturlandschaft, aber 

auch die anderen Naturschätze unserer Region, zu bewahren. Dabei 

rückt die Wertschöpfung regionaler Erzeugnisse, insbesondere aus der 

Landwirtschaft, immer stärker in den Fokus der Naturparkarbeit. Nicht 

zuletzt auch durch die Themensetzung im Modellprojekt Schlei, das 

Landwirtschaft und Naturschutz vor allem in Gewässernähe enger zu-

sammenbringen soll.

 

Produkte aus regionaler Herkunft erfahren eine stetig wachsende Be-

deutung - das wollen wir vom Naturpark Schlei unterstützen. Mit diesem 

Einkaufsführer bieten wir Dir einen Wegweiser zu leckeren Lebensmitteln 

aus der Schleiregion und ihren Erzeugern. Nebenbei erzählen wir Dir ein 

paar Fakten über den Naturschutz in unserer Kulturlandschaft und laden 

zur Entdeckung per Rad ein.

Wir wünschen Dir viel Freude beim Stöbern und Einkaufen mit Mehrwert 

im Naturpark Schlei und seiner Umgebung!

VORWORT

NATURPARK SCHLEI

 Kathrin Erbe Michelle Dieckmann
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BIO

FLEISCH & WURSTWAREN

FISCH

FEINKOST & SPIRITUOSEN

SONSTIGE PRODUKTE

EIER & MILCHPRODUKTE

HONIG

OBST

GEMÜSE

BIO-PRODUKTE

MEHRWERT 
FÜR DIE REGION

Die Kulturlandschaft im Naturpark Schlei hat allerlei Schmackhaftes zu 

bieten: Robustrinder vom Schleiufer, Milchprodukte aus der Molkerei 

von nebenan oder Obst und Gemüse direkt vom Feld – hier ist für je-

den etwas dabei. Regionale und saisonale Produkte, kurze Transport-

wege und vielfältigere Anbaukulturen spielen auch für den Gewässer-, 

Klima- und Biodiversitätsschutz in unserer Region eine wichtige Rolle. 

Mit Deinem Einkauf bei den Direktvermarktern vor Ort kannst Du einen 

direkten Beitrag zur Verbesserung der regionalen Wertschöpfung leis-

ten. Die vielen Betriebe lassen sich auch klimafreundlich mit dem Rad 

erkunden. Nutze dazu gerne die vorgeschlagenen Routen durch unse-

re Naturparkregion!

Die Symbole geben Auskunft über die Lebensmittel der Produzenten. 

Nicht jedes Produkt ist ganzjährig verfügbar. Zur Orientierung findest 

Du in der Broschürenmitte einen Saisonkalender. 

HOFLADEN  
& VERKAUFSAUTOMAT

LEGENDE:

MEHRWERT
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ÜBERSICHT

UNSERE 
DIREKTVERMARKTER

1. Fisch vom Kutter - Maasholm / S. 12

2. Hof Neuheim / S. 12

3. Erdbeerhof Jensen / S. 13

4. Alte Eule / S. 15

5. Hof Hansen / S. 15

6. Heinz Steinmeier Süssmosterei GmbH & Co. KG / S. 18

7. Biohof Spannbrück / S. 18

8. Hof Rabberg / S. 19

9. Kartoffelhof Lausen / S. 20

10. Erdbeerhof Jöns / S. 20

11. Landeier aus Mohrkirch / S. 21

12. Hof Ankersolt / S. 24

13. Galloways aus dem Oxbektal GbR / S. 25

14. Hof Delz / S. 25

15. Hofladen - Das Landei aus Angeln / S. 26

16. Regiobox -Das Landei aus Angeln / S. 26

17. Regiobox - Das Landei aus Angeln / S. 31

18. Holländers Hof / S. 31

19. Brauerei Taarstedt / S. 32

20. Hof Bluschke / S. 32

21. Landwirtschaftsbetrieb Alexander Schmidt / S. 33

22. Obstpresse Riesboer / S. 34

23. Hobbyimkerei Schlei-Biene / S. 35

24. Erdbeerhof Jensen / S. 35 

25. Biohof Hansen / S. 40

26. Gemüsegärtnerei Breklingfeld / S. 40

27. Hof Seeland GbR / S. 43

28. Brase-Hof Neuberend / S. 43

29. Fischereibetrieb Ross / S. 46

30. Fischereibetrieb Nadler / S. 46

31. Bunde Wischen eG - Hofladen Königswill / S. 48

32. Waldhof Zydek GbR / S. 48

33. Zwergzebus vom Margarethenwall / S. 49

34. Biolandgärtnerei Jochen Höft / S. 50

35. Biohof Haithabu / S. 51

36. Odins Haithabu / S. 51

37. Imkerei „Bullerbyhonig“ / S. 54

38. GötheByoKiste / S. 54

39. Hof Büll / S. 55

40. Hof Schoolbek / S. 56

41. Fleischerei Holst / S. 56

42. Landwirtschaftsbetrieb Gut Stubbe / S. 61

43. Obsthof Stubbe GmbH / S. 61

44. Biohof Sülzle / S. 62

45. Schwanenhof / S. 62

46. Hof Großholz GmbH / S. 63

47. Holunderhof Helle / S. 66

48. Hof Ahmen / S. 66 

49. Karlbergfelder Ostseemilch / S. 69

ÜBERSICHT
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1. FISCH VOM KUTTER  
- MAASHOLM

3. ERDBEERHOF JENSEN2. HOF NEUHEIM

Mit dem Kutter MAA 10 ANNE MARIA fischt Fischer Jörg Detlefsen und 

mit dem Kutter MAA 53 KOBOLD fischt Jörn Detlefsen in der westli-

chen Ostsee. Den fangfrischen Fisch landen sie im Fischereihafen von 

Maasholm an. Dorsch und Butt gehen meist ins Netz.

Bunte Früchte gibt es während der Sommermonate beim Familien-

betrieb Jensen. Das Sortiment reicht von Erdbeeren, Himbeeren, Jo-

hannisbeeren, Blaubeeren und Stachelbeeren zu Kirschen und selbst-

gemachten Marmeladen und Säften. Während der Saison können 

Erdbeeren auch selbst auf dem Feld gepflückt werden.

Auf dem Bioland-Hof Neuheim gibt es verschiedene Ziegenkäse 

und Ziegenfleisch aus eigener Erzeugung. Dabei wird der höchste 

Anspruch an artgerechte Tierhaltung, Futterqualität und handwerk-

liche Verarbeitung gestellt. Die meisten Käsesorten gibt es saisonal 

im Sommerhalbjahr.

BIO

Adresse & Kontakt: 

Jörg & Jörn Detlefsen, Kutter MAA 53 KOBOLD  

& Kutter MAA 10 ANNE MARIA,  

Fischereihafen, 24404 Maasholm 

Tel: 0171 4144472 oder 0170 5068498 

Mail: info@fisch-vom-kutter.de 

Web: fischvomkutter.de/maasholm

Öffnungszeiten:  

Anfragen per 

Whatsapp, Verkauf 

je nach Verfügbar-

keit und Saison 

Adresse & Kontakt: 

Sören Kötting & Julia Klockhaus-Kötting 

Hof Neuheim 2, 24376 Kappeln 

Tel.: 04642 9658220  

Mail: info@hofneuheim.de 

Web: hofneuheim.de

Öffnungszeiten:  

Fr 10-18 Uhr 

Adresse & Kontakt: 

Sören Jensen 

Fegetascherweg, 24376 Kappeln 

Tel.: 04635 2727  

Mail: erdbeerhof.jensen@t-online.de 

Web: erdbeerhof-jensen.de

Öffnungszeiten: 

Selbstpflückfeld (s. Adresse) 

Juni-Juli: tägl. 8-18  Uhr;  

Verkaufsstände in der Region 

DIREKTVERMARKTERDIREKTVERMARKTER
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5. HOF HANSEN

4. ALTE EULE

Uwe Hansens Galloway-Herde, bestehend aus rund 40 Robustrin-

dern, betreibt zwischen Kappeln und Lindaunis wertvolle Landschafts-

pflege. Mit extensiver Beweidung am Schleiufer werden selten ge-

wordene Salzwiesen entwickelt. Das Galloway-Fleisch kann ab 10 kg 

im Herbst bestellt werden.

Auf dem Archehof der Familie Itzke werden verschiedene, zum Teil 

vom Aussterben bedrohte, Nutztierrassen gehalten. Mit Liebe und 

Respekt entstehen in kleiner, aber feiner Produktion Fleisch- und 

Wurstwaren vom Angler Sattelschwein und schottischem Hochland-

rind in besonderer Bio-Qualität.

BIO

Adresse & Kontakt: 

Lena & Nicklas Itzke 

Hüholz 5, 24376 Kappeln 

Tel.: 04642 82575 

Mail: info@alte-eule.de 

Web: alte-eule.de

Adresse & Kontakt: 

Uwe Hansen 

Mühlenstr. 26, 24376 Grödersby 

Tel.: 0174 5837254

Öffnungszeiten: 

Fr 14-18 Uhr, Sa 10-13 Uhr  

oder nach telefonischer 

Absprache; regionaler  

Einzelhandel 

Öffnungszeiten: 

Auf Anfrage im 

Herbst  

DIREKTVERMARKTER DIREKTVERMARKTER
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 6. HEINZ STEINMEIER 
SÜSSMOSTEREI GMBH & CO.KG

Die nördlichste Süssmosterei Deutschlands stellt seit 1948 Säfte mit 

höchster Fruchtqualität für Genießer her. Die Vielfalt der 27 Frucht-

saftspezialitäten, teils aus heimischem Streuobst, bietet Abwechslung 

für jeden Geschmack. Mit modernster Technik und Leidenschaft wird 

die Fruchtsafttradition täglich gelebt.

Adresse & Kontakt: 

Helge Lehmkuhl

Kaltoft 4, 24392 Kiesby 

Tel.: 04641 2301 

Mail: mail@suessmosterei-steinmeier.de 

Web: suessmosterei-steinmeier.de

Öffnungszeiten: 

Werksverkauf: Mo-Fr 8-12 Uhr, 

zusätzlich Sept.-Dez. Mo-Fr 13-16.30 Uhr  

& Sa 9-12 Uhr; im regionalen Einzel-

handel und Bestellung auf Webseite 

7. BIOHOF SPANNBRÜCK

Zum Biohof Spannbrück gehören gut 50 ha Ackerland, die seit 1995 

nach den Bioland-Richtlinien bewirtschaftet werden. Das angebaute 

Getreide wird als Brotgetreide oder Tierfutter an Kollegen verkauft. 

Direktvermarktung wird nicht betrieben, Produkte der Initiative „Bio 

von hier“ können jedoch zum Hof bestellt werden (siehe S. 70).

Adresse & Kontakt: 

Sönke Thiesen & Ute Hörcher

Spannbrück 2, 24409 Gulde 

Tel.: 04642 2949 

Mail: thiesen@biohof-spannbrueck.de 

Web: biohof-spannbrueck.de

Öffnungszeiten:  

Abholzeiten: Do ab 

18 Uhr, Fr 10-19 Uhr 

BIO

8. HOF RABBERG

Seit 2005 wird auf Hof Rabberg ökologisch gewirtschaftet – mit viel 

Leidenschaft und Respekt im Umgang mit der Natur. Auf 50 ha Acker-

land wächst saisonales Bio-Gemüse, welches vom Samen bis zum 

fertigen Gemüse auf dem Hof herangezogen wird. Sind die Bio-Erd-

beeren auf den Feldern reif, können diese selbst gepflückt werden.

Adresse & Kontakt: 

Alke Thiesen & Markus Knorr

Toft 8, 24405 Rügge 

Tel.: 04646 858 

Mail: kontakt@hof-rabberg.de 

Web: hof-rabberg.de

Öffnungszeiten: 

Hofladen Mai-Dez. Mo-Sa 9-18 Uhr; 

Bio-Erdbeeren zum Selbstpflücken  

in der Saison tägl. von 8-18 Uhr  

BIO

DIREKTVERMARKTER DIREKTVERMARKTER
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Öffnungszeiten: 

Mo-Fr 8-12 Uhr, Mi & Do 14-18 Uhr,  

Sa 9-12 Uhr; regionaler Einzelhandel 

9. KARTOFFELHOF LAUSEN

Auf dem Familienbetrieb in 2. Generation werden Qualitätsspeisekar-

toffeln produziert. Aus eigener Hand erfolgen Pflanzung, Sortierung 

und Verkauf. Die Landwirtschaftskammer Schleswig-Holstein kontrol-

liert den nachhaltigen Kartoffelanbau regelmäßig und hat den Kar-

toffelhof mit ihrem Gütesiegel ausgezeichnet.

Adresse & Kontakt: 

Maren & Joachim Lausen

Böelkamp 1, 24401 Böel 

Tel.: 04641 988215 

Mail: achim-lausen@foni.net 

Web: kartoffelhof-lausen.business.site

10. ERDBEERHOF JÖNS

Familie Jöns brachte die Erdbeerfelder zum Selbstpflücken vor gut  

40 Jahren nach Schleswig-Holstein. Auch heute noch kann die süße 

rote Frucht auf den Feldern während der Saison selbst geerntet werden.

Adresse & Kontakt: 

Familie Jöns

Selbstpflückfeld in Schuby: 

Gegenüber vom Pendlerparkplatz Schuby  

an der A7 (Lürschauer Weg) 

Tel.: 04646 300

Öffnungszeiten: 

Während der Saison 

täglich geöffnet  

11. LANDEIER AUS MOHRKIRCH

Beim Familienbetrieb in 5. Generation dreht sich alles ums Ei: In moder-

nen Stallungen leben die Hühner in Freiland- und Bodenhaltung. Eier 

aller Größen werden zu diversen Nudelsorten und Likören verarbeitet 

und auch mit dem E-Transporter vor die Haustür gebracht.

Adresse & Kontakt: 

Claus-Erich & Eike Paulsen 

Köhnholz-Ost 4, 24405 Mohrkirch 

Tel.: 04646 682 

Mail: paulsen@landeier-mohrkirch.de 

Web: landeier-mohrkirch.de

Öffnungszeiten: 

Mo-Fr 8-18 Uhr, Sa 8-13 Uhr;  

Lieferung nach Absprache;  

Wochenmarkt Mohrkirch;  

regionaler Einzelhandel

DIREKTVERMARKTER DIREKTVERMARKTER
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Die Strandaster ist an das salzige Brack-
wasser der Schlei angepasst, das bei 
Hochwasser die Wiesen entlang ihres 
Ufers überspült. Früher schon wurden die-
se nassen Flächen beweidet, sodass sich 
eine besondere Pflanzenvielfalt ausbilden 
konnte. Die heute nicht mehr rentable Be-
weidungsform wird durch die Naturpark-
arbeit gefördert, damit Salzwiesenarten 
weiterhin am Schleiufer vorkommen.

SALZWIESEN AN DER SCHLEI

KIEK MOL!

KIEK MOL!
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 12. HOF ANKERSOLT

Auf Hof Ankersolt wird seit 1989 ökologisch gewirtschaftet (seit 2007 

nach Demeter-Richtlinien). Schwerpunkte bilden eine 40-köpfige Mut-

terkuhherde und die Hühnerhaltung mit ca. 5.500 Legehennen sowie 

die Aufzucht der Bruderhähne. Neben Dinkel und Roggen für Bäckerei-

en wird auch der Großteil des Futters für die Tiere selbst angebaut.

Adresse & Kontakt: 

Christian Petersen

Hauptstr. 17, 24986 Mittelangeln OT Rüde 

Tel.: 04633 8115 

Mail: info@ankersolt.de 

Web: ankersolt.de

Öffnungszeiten: 

Mo-So 8-20 Uhr; 

regionaler Einzel- 

handel (Eier) 

BIO

13. GALLOWAYS 
AUS DEM OXBEKTAL GBR

Die Tiere von Familie Nissen wachsen von Geburt an auf weitläufigen 

Ländereien auf, das Futter stammt von hofeigenen Wiesen. In einer klei-

nen zertifizierten Landschlachterei erfolgt die fachgerechte und scho-

nende Schlachtung. Die Fleischwaren sind vielfältig und können vorbe-

stellt werden (Filetsteak, Roastbeef, Rouladen, Suppenfleisch u.v.m.).

Adresse & Kontakt: 

Marten Nissen

Böelwesterfeld 11, 24401 Böel 

Tel.: 04623 353 

Mail: mail@galloways-nissen.de 

Web: galloways-nissen.de

Öffnungszeiten:  

Vorbestellung 

telefonisch oder 

per E-Mail 

Öffnungszeiten: 

Im Sommer 8-16 Uhr, unregelmäßig 

am Wochenende; im Winter nur 

Verkauf hofeigener Produkte (Rapsöl, 

Rindfleisch, Getreide); Bestellungen 

werden telefonisch und per E-Mail 

entgegen genommen  

 14. HOF DELZ

Mit und für die Natur wirtschaftet der Ackerbau- und Mutterkuhbe-

trieb Hof Delz nach dem biologisch-dynamischen Prinzip (Demeter). 

Eine Besonderheit ist das selbst hergestellte Rapsöl. Alle Produktions-

schritte - von der Aussaat bis zur Erntelagerung, Pressung zum Öl so-

wie Abfüllen der Flaschen – erfolgen auf dem eigenen Hof.

Adresse & Kontakt: 

Martin Delz

Kius 19, 24897 Ulsnis 

Tel.: 04641 8328 

Mail: hofladendelz@gmail.com;  

          hof-delz@t-online.de 

Web: hof-delz.de

BIO

BIO

DIREKTVERMARKTER DIREKTVERMARKTER
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15. HOFLADEN - 
DAS LANDEI AUS ANGELN

Hinter dem Landei aus Angeln steckt der Betrieb der Familie Lass in 

Ulsnis. Mehrere Hühnervölker leben nach neusten Standards in Bo-

den- und Freilandhaltung sowie ökologischer Erzeugung. Eigene und 

weitere Produkte aus der Region gibt es im Hofladen in Kius oder in 

den 24/7 zugänglichen Regioboxen in Ulsnis und Taarstedt

Adresse & Kontakt: 

Katharina Lass

Kius 13, 24897 Ulsnis 

Tel.: 04641 8851 

Mail: info@landei-aus-angeln.de 

Web: landei-aus-angeln.de

Öffnungszeiten:  

Mo-Fr 8-12 Uhr & 

14-18 Uhr, Sa 8-12 Uhr;  

regionaler Einzelhandel 

 16. REGIOBOX - 
DAS LANDEI AUS ANGELN

Die Familie Lass vom Betrieb Landei aus Angeln betreibt in den Ge-

meinden Ulsnis und Taarstedt Verkaufsautomaten. Von früh bis spät 

sind die täglich frisch aufgefüllten Eier und andere Leckereien aus der 

Region hier ganz unkompliziert erhältlich.

Adresse & Kontakt: 

Katharina Lass

Schleidörferstr. 16, 24897 Ulsnis 

Tel.: 04641 8851 

Mail: info@landei-aus-angeln.de 

Web: landei-aus-angeln.de

Öffnungszeiten: 

24/7 im Verkaufs- 

automat 

BIO

DIREKTVERMARKTER DIREKTVERMARKTER

BIO
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18. HOLLÄNDERS HOF

Auf dem familiengeführten Bauernhof werden Hühner, Hähnchen, 

Enten und Gänse gehalten.  Ab und zu gibt es Fleisch vom Angler 

Sattelschwein und saisonal Wild aus heimischen Revieren. Gerne in-

formiert Familie Holländer über ihren Hof und ihre Produkte.

 17. REGIOBOX - 
DAS LANDEI AUS ANGELN

Die Familie Lass vom Betrieb Landei aus Angeln betreibt in den Ge-

meinden Ulsnis und Taarstedt Verkaufsautomaten. Von früh bis spät 

sind die täglich frisch aufgefüllten Eier und andere Leckereien aus der 

Region hier ganz unkompliziert erhältlich.

Adresse & Kontakt: 

Katharina Lass

Hauptstr. 20, 24893 Taarstedt  

Tel.: 04641 8851 

Mail: info@landei-aus-angeln.de 

Web: landei-aus-angeln.de

Adresse & Kontakt: 

Dorte Holländer

Grumby 2, 24894 Twedt 

Tel.: 04622 1004 

Mail: info@hollaenders-hof.de 

Web: hollaenders-hof.de

Öffnungszeiten: 

24/7 im Verkaufs- 

automat 

Öffnungszeiten: 

Mi-Fr 9-17.30 Uhr,  

Sa 9-13 Uhr; Blumen 

zum Selbstpflücken

BIO

DIREKTVERMARKTER DIREKTVERMARKTER
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  19. BRAUEREI TAARSTEDT

20. HOF BLUSCHKE

Handwerklich gebrautes Bier aus Angeln kommt von der Weltbrauerei 

Taarstedt. Hier braut Deutschlands wohl jüngster Brauereibesitzer 

naturbelassenes, hefetrübes Bier mit zum Teil regionalen Zutaten.

In Hofnähe suhlende Duroc-Schweine, grasende Angus-Rinder und pi-

ckendes, freilaufendes Federvieh sind der Garant für den Einklang der 

Landwirtschaft mit der Natur. Auf diese Weise entstehen auf Hof Blusch-

ke vielfach ausgezeichnete Fleisch- und Wurstwaren in Biolandqualität.

Öffnungszeiten: 

Werksverkauf Fr 10-16 Uhr; 

diverse Verkaufsstellen 

im regionalen Einzelhandel  

und Tankstellen  

Öffnungszeiten: 

Hofladen in der Saison Mo-Do 

16-18 Uhr & Fr 16-19 Uhr, außerhalb  

der Saison Mo geschlossen;  

Wochenmärkte; 24/7 im Verkaufs-

automat

Adresse & Kontakt: 

Hannes Frank

Hauptstr. 3, 24893 Taarstedt

Tel.:  0160 5458702 

Mail: mail@weltbrauerei.de 

Web: weltbrauerei.de

Adresse & Kontakt: 

Johannes Bluschke

Missunder Fährstr. 8,  

24864 Brodersby 

Tel.: 04622 420 

Mail: info@hof-bluschke.de 

Web: hof-bluschke.de

DIREKTVERMARKTER DIREKTVERMARKTER

21. LANDWIRTSCHAFTSBETRIEB 
ALEXANDER SCHMIDT

Der Milchviehbetrieb von Familie Schmidt betreibt eigenen Futteran-

bau und versorgt den Hof und Nachbarn mit eigenem Regionalstrom 

durch Biogas. An der Milchtankstelle gibt es frische, unbehandelte 

Milch und eine feine Auswahl regionaler Produkte. Interessierte kön-

nen sich den Betriebsablauf zeigen lassen.

Adresse & Kontakt: 

Michaela Pieper-Schmidt

Geeler Weg 10, 24864 Brodersby-Goltoft OT Geel 

Tel.: 04622 2098 

Mail: mps@hof-schmidt-geel.de 

Web: hof-schmidt-geel.de

Öffnungszeiten:  

Apr.-Sept. 24/7  

an der Milchtankstelle, 

Okt.-März Do-So

BIO
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 22. GENUSSWERKE HENES

Genusswerke Henes baut auf ca. 10 ha hauptsächlich Äpfel, aber auch 

Birnen und Zwetschgen an. 2018 erfolgte die Umstellung auf den Bio-

Anbau. In der eigenen Mosterei werden diese zu leckeren Säften und 

zu anderen Leckereien wie Apfel-Secco, Apfel-Essig oder verschiede-

ne Gelees verarbeitet. Der eigene Laden wird durch eine Vielzahl von 

anderen landwirtschaftlichen Erzeugern mit beispielsweise Käse, 

Fleisch und Wurstwaren, Ölen, Molkereiprodukten, saisonalem Obst 

und Gemüse, sowie Weinen und Spirituosen ergänzt. Hier ist das 

Motto „Wissen wo’s herkommt!“. Es soll bei jedem Produkt nachvoll-

ziehbar sein, wo dieses genau herkommt. 

Adresse & Kontakt: 

Joachim & David Henes

Lollfuß 64, 24837 Schleswig 

Tel.:  0171 1941196 oder 0176 61782393 

Mail: genusswerke@henes.email 

Web: genusswerke-henes.de

Öffnungszeiten: 

Mo 14-18 Uhr (saisonal 

von Apr.-Sept.), 

Do 14-18 Uhr, Fr 10-18 

Uhr, Sa 10-13 Uhr

BIO

23. HOBBYIMKEREI
SCHLEI-BIENE

Seit 60 Jahren lebt die Hobbyimkerei den leidenschaftlichen Umgang 

mit ihren Honigbienen. In dritter Generation produziert die Schlei-

Biene naturbelassenen Raps- und Sommerblütenhonig sowie Honig-

met ganz regional und mit unverfälschtem Geschmack.

Adresse & Kontakt: 

Marett Carstensen

Bachstr. 8, 24881 Nübel 

Tel.:  0152 25399848 oder 0170 4030682 

Mail: schlei-honig@gmx.de 

Web: heimathonig.de/imker/schleihonig

Öffnungszeiten: 

Bestellung per 

Telefon/E-Mail oder  

im regionalen 

Einzelhandel

   24. ERDBEERHOF JENSEN

Bunte Früchte gibt es während der Sommermonate beim Familien-

betrieb Jensen. Das Sortiment reicht von Erdbeeren, Himbeeren, Jo-

hannisbeeren, Blaubeeren und Stachelbeeren zu Kirschen und selbst-

gemachten Marmeladen und Säften. Während der Saison können 

Erdbeeren auch selbst auf dem Feld gepflückt werden.

Adresse & Kontakt: 

Sören Jensen

Jordkierweg, 24881 Nübel 

Tel.: 04635 2727 

Mail: erdbeerhof.jensen@t-online.de 

Web: erdbeerhof-jensen.de

Öffnungszeiten: 

Selbstpflückfeld 

Juni-Juli  tägl. 8-18 Uhr

DIREKTVERMARKTER DIREKTVERMARKTER
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HERBST SOMMER

FRÜHLING
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- SPITZKOHL
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- KAROTTEN
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- RHABARBER
- LAUCH
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- SPARGEL
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Zeugen einer alten Nutzungstradition 
sind siedlungsnahe Obstwiesen in unse-
rer Naturparkregion. Ihren besonderen 
Wert als Lebensraum für viele Tierarten 
entfalten sie vor allem im hohen Alter 
durch jahrelange Pflege. Damit auch zu-
künftig Mensch und Tier Früchte alter 
Sorten sammeln können, unterstützen 
wir Erhalt und Neuanlage von Obstwiesen 
mit unserer Naturparkarbeit.

OBST AUF DER WIESE

KIEK MOL!

KIEK MOL!
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25. BIOHOF HANSEN

Der kleine Bioland-Hof der Familie Hansen hält auf einer Fläche von 

rund 10 ha Hühner in Mobilställen. Auf den Hühnerweiden wachsen 

Obstbäume als Sonnen- und Greifvogelschutz. Das Getreide für die 

Hühner wird auf den eigenen Ackerflächen angebaut.

Öffnungszeiten: 

Marktstand Schleswig Stadtfeld; 

Hofladen Bunde Wischen, regionale 

Bioläden 

Adresse & Kontakt: 

Sven Hansen

Breklingfeld 2, 24881 Nübel 

Tel.:  0172 4346654 

Mail: info@biohof-hansen.de 

Web: biohof-hansen.de

 26. GEMÜSEGÄRTNEREI 
BREKLINGFELD

In der Bioland-Gemüsegärtnerei wachsen über das Jahr hinweg  

40 verschiedene Gemüsesorten im Gewächshaus sowie im Freiland 

heran. Ergänzt wird das Sortiment durch eigene Kräuter, Heidelbee-

ren und Äpfel. Auf dem Betrieb werden außerdem ökologische  

Gemüsegärtner und -gärtnerinnen ausgebildet.

BIO

BIO

Adresse & Kontakt: 

Willi Höft & Julia Johannsen

Breklingfeld 9, 24881 Nübel 

Tel.: 04621 51794 

Mail: info@gemuesegaertnerei-breklingfeld.de 

Web: gemuesegaertnerei-breklingfeld.de

Öffnungszeiten: 

Hofladen Mi 16-18 Uhr; 

Marktstände Flensburg, 

Süderbrarup, Schleswig; 

Gemüsekiste

DIREKTVERMARKTER DIREKTVERMARKTER
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27. HOF SEELAND GBR

Auf Hof Seeland leben Schafe und Wasserbüffel auf insgesamt  

ca. 35 ha Land. Die Tiere verbringen das ganze Jahr auf der Weide, nur 

zur Lammzeit befinden sie sich im Stall. In diesem Zeitraum kann der 

Nebenerwerbsbetrieb beim „Tag der offenen Stalltür“ kennengelernt 

werden. Über das Jahr verteilt gibt es eigenes Lamm- und Büffel-

fleisch sowie Wurstwaren; Rohwolle auf Anfrage.

Öffnungszeiten: 

Selbstbedienung am Hof 24/7 mit 

kleinem Sortiment; Online über 

Marktschwärmer; auf Bestellung  

per Telefon 

Adresse & Kontakt: 

Hanna & Stefan Hansen

Osterfeld 2, 24879 Idstedt 

Tel.:  0176 81309462 

Mail: hofseeland@web.de 

Web: hofseeland.de

 28. BRASE-HOF NEUBEREND

Auf dem biologisch wirtschaftenden Weidebetrieb leben Kühe und 

Hühner. Das Winterfutter, Kartoffeln und saisonales Gemüse werden 

selbst angebaut. Die Hühner können jederzeit aus den selbst gebauten 

Mobilställen rein und raus. Auch die Kühe leben mit ihren Kälbern von 

April bis November auf den Weiden in der Nähe des Hofes.

Adresse & Kontakt: 

Kim Olof Brase

An der Mühle 17, 24879 Neuberend 

Tel.: 04621 51837 

Mail: hof-brase@gmx.de 

Web: Facebook/Instagram: brasehof

Öffnungszeiten: 

Mo-So 8-19 Uhr 

(im Sommer bis 20 Uhr)

BIO

DIREKTVERMARKTER DIREKTVERMARKTER
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29. FISCHEREIBETRIEB ROSS

Fangfrischen Fisch verkauft Jörn Ross direkt von seinem Kutter im Schles-

wiger Stadthafen. Je nach Fangzeit werden Heringe, Aale, Brassen, Butt, 

Barsche, Dorsch und viele andere in Handarbeit gefangenen Fische di-

rekt verkauft. Das minimiert den Beifang und die Transportwege.

Öffnungszeiten: 

Direkt vom Kutter (fangfrisch):  

Mi, Do, Fr 9-11 Uhr im Stadthafen 

Schleswig; telefonische Vorbestellung 

möglich zwischen 12-13 Uhr bzw. 

19-20 Uhr

Adresse & Kontakt: 

Jörn Ross

Süderholmstr. 66a, 24837 Schleswig  

Anlandestelle: Stadthafen & Fahrdorf 

Tel.: 04621 22192 

Web: fischvomkutter.de & 

          fischerjoernross.de

30. FISCHEREIBETRIEB NADLER

Auf dem Holm in Schleswig, der jahrhundertealten Fischersiedlung, 

fischt Jörg Nadler mit seinem offenen Boot. In Netz und Reusen ge-

hen je nach Saison Aale, Butt, Forelle, Hering, Scholle, Karpfen und 

viele mehr. Fangfrisch wird der Fisch vom Kutter verkauft.

Adresse & Kontakt: 

Jörg Nadler

Süderholmstr. 23, 24837 Schleswig 

Anlandestelle: Schleswig Strandhalle 

Tel.: 04621 855928 

Mail: joergnadler@schleifischer.de 

Web: fischvomkutter.de & historischerfischer.de

Öffnungszeiten: 

Do 10-12 Uhr an  

der Strandhalle  

und nach Absprache

DIREKTVERMARKTER DIREKTVERMARKTER
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31. BUNDE WISCHEN EG - 
HOFLADEN KÖNIGSWILL

Der Bioland-Rinderbetrieb mit dem plattdeutschen Namen für „bunte 

Wiesen“ beweidet mit seinen Galloways etwa 1.500 ha Naturschutzflächen 

im Norden Schleswig-Holsteins. Die rund 900 Rinder leisten einen wert-

vollen Beitrag für die regionale Artenvielfalt der Weidelandschaften. Jähr-

lich werden etwa 200 Tiere stressfrei per Kugelschuss geschlachtet und zu 

Wurst- und Fleischspezialitäten sowie Fertiggerichten im Glas verarbeitet.

Adresse & Kontakt: 

Gerd Kämmer

Königswiller Weg 13, 24837 Schleswig 

Tel.: 04621 984080 

Mail: info@bundewischen.de 

Web: bundewischen.de

Öffnungszeiten: 

Di, Mi, Fr 9-18 Uhr, 

Do 9-13.30 Uhr, 

Sa 9-13 Uhr,  

Mi Frischfleischtag

32. WALDHOF ZYDEK GBR

Auf dem Waldhof werden Milchkühe und Ochsen nach Bioland-Kriterien ge-

halten. Der Ausbildungsbetrieb bewirtschaftet etwa 50 ha Grünland und 30 ha 

Acker. Zusätzlich beweiden die Rinder gut 40 ha Naturschutzflächen in der 

Schleiregion. Handgeschöpfter Hart- und Weichkäse aus eigener Milch wird bei 

Hof Neuheim produziert, ebenso kann Bioland-Rindfleisch erworben werden.

Adresse & Kontakt: 

Elena & Nils Zydek

Bergstr. 12, 24850 Hüsby 

Tel.:  0176 62758641 

Mail: bio@waldhof-zydek.de 

Web: waldhof-zydek.de

Öffnungszeiten: 

Telefonische 

Bestellung 9-15 Uhr; 

Bio von hier; Bioläden 

in der Region

BIO

BIO

33. ZWERGZEBUS 
VOM MARGARETHENWALL

Familiengeführter, naturnaher Betrieb am Weltkulturerbe Danewerk mit 

vielfältigem Nutztierbestand, Ackerbau und eigener Futterproduktion. 

Deutschlands nördlichster im Herdbuch geführter Zwergzebu-Zuchtbe-

trieb. Diese kleinste Rinderrasse mit Ursprung in Sri Lanka hat ein dunk-

les Fleisch von außergewöhnlichem und unvergleichbarem Geschmack.

Adresse & Kontakt: 

Torben & Lisa Bauer

Margarethenwall 14, 24867 Dannewerk OT Kurburg 

Tel.: 04621 5300567 oder 0172 4295855 

Mail: t.bauer.dienstleistungen@gmail.com 

Web: Facebook/Instagram: Zwergzebus vom 

Margarethenwall

Öffnungszeiten: 

24/7 im Verkaufs- 

automat

DIREKTVERMARKTER DIREKTVERMARKTER
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 34. BIOLANDGÄRTNEREI
JOCHEN HÖFT

Jochen Höfts naturbelassener Bio-Betrieb umfasst 1,5 ha, davon entfal-

len 2.500 m² auf alte Gewächshäuser. Produziert wird regionales, saiso-

nales Gemüse von der Saat bis zum Endprodukt. Fast alle Arbeiten wer-

den bodenschonend von Hand ausgeführt. Schwerpunkt sind Tomaten 

(40 Sorten) und Wintersalate (15 Sorten).

Adresse & Kontakt: 

Jochen Höft

Busdorferstr. 5, 24837 Schleswig 

Tel.: 04621 301342 

Mail: jochen-hoeft@outlook.de

Öffnungszeiten: 

Wochenmarkt Kiel; 

Online über Markt-

schwämer & Bio von hier

BIO

35. BIOHOF HAITHABU

Nahe der bedeutenden Wikingersiedlung hält Familie Otzen bis zu  

20 Mutterkühe der Rasse Maine-Anjou mit ihren Kälbern. Sie leben 

auf umliegenden Weiden, lediglich im Winter im artgerechten Offen-

laufstall. Die deutschlandweit eher seltene Rasse wurde von Hans-

Volkert Otzen eingeführt und wird alleinig auf dem Biohof Haithabu 

nach Prinzipien der Ökolandwirtschaft gezüchtet.

Adresse & Kontakt: 

Henning Otzen

Zum Nordtor 1, 24866 Busdorf 

Tel.:  0176 56244008 oder 0179 3689163 

Mail: info@biohof-haithabu.de 

Web: biohof-haithabu.de

Öffnungszeiten: 

Vorbestellung 

telefonisch oder  

per E-Mail

BIO

 36. ODINS HAITHABU

Im Odins Haithabu werden täglich frische Brötchen, Brote sowie Ku-

chen und Torten nach alten Rezepten handwerklich zubereitet und im 

Holzofen gebacken. Auch das Restaurant bietet feinheimische Spei-

sen mit regionalen Zutaten an. Eigene und andere Köstlichkeiten aus 

der Region können im Hofladen für zu Hause erworben werden.

Adresse & Kontakt: 

Oliver Firla

Haddebyer Chaussee 13, 24866 Busdorf 

Tel.: 04621 850500 

Mail: info@odins-haddeby.de 

Web: odins-haddeby.de

Öffnungszeiten: 

tägl. 7.30-20 Uhr; 

Onlineshop

BIO

DIREKTVERMARKTER DIREKTVERMARKTER
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Ursprünglich wurden Knicks als Grenzen 
von landwirtschaftlichen Flächen ange-
legt. Heute vernetzen die Schutz bieten-
den Wallhecken zahlreiche Lebensräume 
in unserer Kulturlandschaft. Ihre Blüten, 
Beeren und Nüsse sind eine wertvol-
le Nahrungsquelle für viele Tierarten im 
ganzen Jahresverlauf. Mit unserer Natur-
parkarbeit fördern wir den Ausbau des 
Knicknetzes in der Schleiregion.

KNICKS IM NATURPARK

KIEK MOL!

KIEK MOL!
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37. IMKEREI „BULLERBYHONIG“

Der Bullerbyhonig wird von eigenen Honigbienen an Bienenständen 

nahe der Schlei und im Naturschutzgebiet produziert. In der kleinen Im-

kerei wird der Honig dann per Hand geschleudert. Im Laufe der Jahres-

zeiten wird so ein Leben und Arbeiten im Einklang mit der Natur möglich.

Adresse & Kontakt: 

Marian Mohrmann

Winterrade 1 (rechte Haushälfte), 24857 Borgwedel 

Tel.:  0177 4074715 

Mail: marianmohrmann2@gmail.com 

Web: borgwedel.honigfahrrad.de

Öffnungszeiten: 

24/7 Selbstbedienung 

an Verkaufsstand am 

Haus 

38. GÖTHEBYOKISTE

Der erste Biogemüselieferant in Schleswig-Holstein baut auf dem ei-

genen Bioland-Hof Kartoffeln an. Diese liefert er seit 25 Jahren samt 

regionalem Obst, Gemüse, Brot und Käse möglichst müllfrei an Men-

schen in der Region. In der Kieler Innenstadt erfolgt die Zustellung 

seit 2019 mit dem Fahrrad.

Adresse & Kontakt: 

Matthias Augustin

Dorfstr. 28, 24357 Götheby 

Tel.: 04354 8389945 

Mail: goethebyokiste@yahoo.de 

Web: diegoethebyokiste.de

Öffnungszeiten: 

Gemüsekiste 

(Lieferung freitags)

BIO

39. HOF BÜLL 

Hof Büll ist für seine ausgezeichneten Speisekartoffeln bekannt. Seit eini-

gen Jahren gehört eine Herde schottischer Hochlandrinder zum Familien-

betrieb. Die zotteligen Landschaftspfleger verbringen viel Zeit auf kräuter-

reichen Weiden und liefern daher besonders schmackhaftes Fleisch. 

Öffnungszeiten: 

Für Kartoffeln & Eier am Hof klingeln, 

Fleisch auf Anfrage; Markt Eckern- 

förde; regionale Einzelhändler

Adresse & Kontakt: 

Andreas Büll

Dorfstr. 34, 24357 Fleckeby 

Tel.: 04354 1355 

Mail: andreasbuell1@gmx.de

DIREKTVERMARKTER DIREKTVERMARKTER
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40. HOF SCHOOLBEK

Auf den Äckern von Hof Schoolbek wächst nicht nur eigenes Obst und 

Gemüse. Viele selten gewordene Ackerwildkräuter haben sich auf eini-

gen Flächen angesiedelt, die nun durch ein spezielles Naturschutzpro-

gramm geschützt werden. Bunte Blumensträuße sollten daher nur im 

romantischen Hofgarten selbst gepflückt werden.

Adresse & Kontakt: 

Susanne von Redecker

Schoolbek 5, 24354 Kosel 

Tel.: 04354 457 

Mail: susanne.v.redecker@web.de 

Web: hof-schoolbek.de

Öffnungszeiten: 

Mo 9-18 Uhr,  

Mi 9-13 Uhr,  

Fr 9-18 Uhr,  

Sa 9-13 Uhr

BIO

41. FLEISCHEREI HOLST

Seit 125 Jahren stellt die moderne Fleischerei im Familienbetrieb Wurst- 

und Fleischwaren handwerklich her und bietet vielfältige hausgemach-

te Spezialitäten nach traditionellen Rezepturen an. Wild und Wildspe-

zialitäten der Region Naturpark sind aus eigener Herstellung.

Adresse & Kontakt: 

Jens Holst

Dorfstr. 10, 24354 Rieseby 

Tel.: 04355 204 

Mail: info@fleischerei-holst.de 

Web: fleischerei-holst.de

Öffnungszeiten: 

Mo-Fr 7-18 Uhr,  

Sa 6.30-13 Uhr; 

Mittagstisch & 

Party-Service

DIREKTVERMARKTER DIREKTVERMARKTER
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42. LANDWIRTSCHAFTSBETRIEB 
GUT STUBBE

Mit viel Platz im Stall und täglich freiem Auslauf werden Angler Sattel-

schweine, Aberdeen Angus Rinder, Gänse und Hühner auf Gut Stub-

be extensiv und tiergerecht gehalten. Viel Wert wird auf eine langsa-

me, sorgfältige Aufzucht sowie die Fütterung von regionalem Futter 

ohne Soja und Mais gelegt.

Öffnungszeiten: 

Gemäß aktueller Öffnungszeiten des 

Hofladens und Cafés Obsthof Stubbe 

(s. gut-stubbe.de/obsthof)

Adresse & Kontakt: 

Mathias Bichmann

Gut Stubbe 3, 24354 Rieseby 

Tel.: 04355 1814420 

Mail: landwirtschaft@gut-stubbe.de 

Web: gut-stubbe.de

43. OBSTHOF STUBBE GMBH

In direkter Schleilage befinden sich die Felder und Plantagen des Obst-

hofs Stubbe. Nicht nur diverse Apfelsorten gibt es aus eigenem Anbau, 

sondern auch Birnen, Quitten, Zwetschgen, Kirschen und Beeren aller Art. 

Das Obst kann im Hofladen gekauft, zum Teil selbst auf dem Feld ge-

pflückt oder im angeschlossenen Café auf dem Kuchen verspeist werden.

Öffnungszeiten: 

Gemäß aktueller Öffnungszeiten 

siehe Web; saisonal im regionalen 

Einzelhandel

Adresse & Kontakt: 

Corinna Jäkel

Lindaunisbrücke 1a, 24354 Rieseby 

Tel.: 04355 1458 

Mail: obsthof@gut-stubbe.de 

Web: gut-stubbe.de

DIREKTVERMARKTER DIREKTVERMARKTER
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44. BIOHOF SÜLZLE

Der Biohof der Familie Feierling-Sülzle liegt mitten auf der schönen 

Halbinsel Schwansen. Es werden Rinder und Schweine nach den Bio-

land-Kriterien gehalten, deren Fleisch direkt ab Hof verkauft wird. Seit 

einem Jahr sind ebenfalls Bio-Kartoffeln im Angebot.

Adresse & Kontakt: 

Martin Feierling-Sülzle

Dorfstraße 4, 24366 Loose 

Tel.:  0157 84028709 

Mail: biohof-suelzle@web.de 

Web: biohof-suelzle.de

Öffnungszeiten: 

Verkaufszeit immer 

samstags am Vormit-

tag; ansonsten 

Selbstbedienung 24/7 

vor Ort; Vorbestellung 

über Online-Hofladen 

auf Webseite möglich

45. SCHWANENHOF

DIREKTVERMARKTER DIREKTVERMARKTER

46. HOF GROSSHOLZ GMBH

Der Bioland-Gemüsebetrieb baut über 40 Gemüsesorten in seinen 

Gewächshäusern und auf den Feldern an. Jungpflanzen werden auf 

dem Hof angezogen und die Kulturen auf den Äckern mit Pferdear-

beit gepflegt. Auf den Wochenmärkten und im Hofladen gibt es ne-

ben eigenen Produkten auch Obst von anderen Bio-Bauern.

Adresse & Kontakt: 

Ilona Ebel

Großholz 1a, 24364 Holzdorf 

Tel.: 04352 918490 

Mail: moin@bioland-hof-grossholz.de 

Web: bioland-hof-grossholz.de

Öffnungszeiten: 

Hofverkauf: Fr 15-18 Uhr; 

auf den Märkten 

Eckernförde, Kappeln, 

Kiel, Altenholz-Stift

BIO

Der kleine Familienbetrieb baut seit 2007 auf seinem Feld in Loose 

Zucchini und Kürbis an. Alle Kürbisse werden in den eigenen Ge-

wächshäusern Ende April vorgezogen und ab Mitte Mai aufs Feld ge-

pflanzt. Unkraut wird mechanisch oder mit der Hand gehakt und der 

beste Teil der Saison - die Ernte - wird in mühseliger Handarbeit erle-

digt. Denn eine Erntemaschine für Kürbisse gibt es nicht.

Adresse & Kontakt: 

Miriam Martin

Schwansenstr. 81, 24366 Loose 

Tel.:  0151 18709740 

Mail: miri78martin@googlemail.com

Öffnungszeiten: 

Hofstand mit  

Selbstbedienung:  

Ende Juli-Dez. 24/7; 

regionaler Einzelhandel 

BIO
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Unbewirtschaftete Grünstreifen sind 
wichtige Pufferzonen zwischen Äckern 
und Gewässern. Die Vegetation nimmt 
überschüssige Nähr- und Schadstoffe 
von angrenzenden Flächen auf und ver-
hindert, dass diese ins Gewässer gelan-
gen. Im Modellprojekt Schlei unterstützt 
der Naturpark die Anlage von besonders 
breiten und blütenreichen Randstreifen 
für einen wirkungsvollen Schutz der Schlei 
und anderer Gewässer.

RANDSTREIFEN AM GEWÄSSER

KIEK MOL!

KIEK MOL!
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47. HOLUNDERHOF HELLE

Der 12 ha große Biohof mit Permakulturgarten ist auf den Anbau von 

Wildobst und auf Umweltbildung spezialisiert. Gäste können Permakul-

tur- und Wildobstführungen (mittwochs) oder Seminare buchen und 

den Naturerlebnisraum Knick selbstständig erkunden. Für Familien gibt 

es nachhaltige Ferienwohnungen mit einer täglichen Tier- und Hofrunde.

Adresse & Kontakt: 

Dr. Monika von Rantzau

Helle 2-4, 24351 Thumby 

Tel.: 04352 911666 

Mail: info@holunderhof-helle.de 

Web: holunderhof-helle.de

Öffnungszeiten: 

Fr 10-13 Uhr 

BIO

48. HOF AHMEN

Auf dem familiengeführten Biobetrieb werden ca. 60 Milchschafe der 

Rasse Lacaune gehalten. Die Tiere grasen auf sehr alten Dauerweiden mit 

vielfältigem Kräuterangebot und bekommen kein Kraftfutter. In der eige-

nen Käserei wird die Rohmilch zu Weich- und Schnittkäse verarbeitet.

BIO

Öffnungszeiten: 

Mo-Sa 8-18 Uhr,  

So nach tel. Vereinbarung;  

Versand möglich; regionaler  

Einzelhandel 

Adresse & Kontakt: 

Luise & Andreas Sunder-Plassmann

Wacholder Weg 1,  

24376 Kappeln-Kopperby 

Tel.: 04644 571 

Mail: info@bioschafskaese.de 

Web: bioschafskaese.de

DIREKTVERMARKTER DIREKTVERMARKTER
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49. KARLBERGFELDER
OSTSEEMILCH

Nahe der Schlei und Ostsee liegt der familiengeführte Milchviehbetrieb 

mit Mobilställen für Freiland-Legehennen. Weiterverarbeitete Produkte 

der Hoftiere sowie ausgewählte Produkte aus der Region gibt es im klei-

nen Hofladen mit Milchtankstelle. Saisonal können Sonnenblumen, Ap-

felsaft, Zuckermais und Kürbisse erworben oder Patenschaften für Blüh-

wiesen übernommen werden.

Adresse & Kontakt: 

Stefanie & Andreas Hobus

Karlbergfeld 5, 24398 Dörphof 

Tel.: 04644 207 

Mail: hofladen@karlbergfelder.de 

Web: karlbergfelder.de

Öffnungszeiten: 

24/7 im Hofladen mit 

Selbstbedienung 

DIREKTVERMARKTER DIREKTVERMARKTER
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Mit viel Sorgfalt haben wir so viele direktvermarktende Betriebe wie 

möglich in der Schleiregion ausfindig gemacht. Unsere Freude ist 

groß, dass wir 49 Betriebe für unseren regionalen Einkaufsführer ge-

winnen konnten. Doch hierbei soll es nicht bleiben! Bist Du in der Bro-

schüre mit Deinem Betrieb nicht vertreten und möchtest in der nächs-

ten Ausgabe dabei sein? Dann melde Dich gerne bei uns per Mail an 

info@naturparkschlei.de. Kurzfristig nehmen wir Dich gerne in unsere 

regelmäßig aktualisierte Online-Ausgabe auf naturparkschlei.de auf. 

Für die nächste Print-Ausgabe des regionalen Einkaufsführers wirst Du 

ebenfalls eingeplant! Wann diese erscheint, entscheidet sich nach Pro-

jektlage und Fördermöglichkeit. Wir freuen uns auf weitere Auflagen 

und einen Zuwachs an direktvermarktenden Betrieben aus der Region. 

an Hof Rabberg, Fischreibetriebe Ross aus Schleswig und Detlefsen aus 

Maasholm, Imkerei „Bullerbyhonig“, Landwirtschaftsbetrieb & Obsthof 

Stubbe, Karlbergfelder Ostseemilch und Hof Ahmen für Eure Zeit und 

die tollen Fotos, die wir bei Euch auf den Betrieben machen durften!

DIE NÄCHSTE AUSGABE

EIN GROSSES DANKESCHÖN 

FÖRDERUNG VON

„BIO VON HIER“ ist eine Initiative von 
Biobetrieben in Angeln und Schwansen. 
Die Bio-Lebensmittel von vielen der teil-
nehmenden Höfe können online ausge-
wählt, wöchentlich bestellt und bei einem 
der Betriebe in Deiner Nähe abgeholt 
werden. So musst Du nicht von Hof zu Hof 
fahren und bekommst alle Lebensmittel 
regional und frisch an eine Abholstation 
geliefert – ohne Abo-Verpflichtung und 
Mindestbestellwert. Mehr erfährst Du auf 
der Webseite bio-vonhier.de. 

BIO VON HIER




